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Pro milovniky vina je
odpovéd na otazku, co

pit v 1ét&, jasna: pfece
bublinky a rdzovky! Ty se

k letni pohodé hodi l1épe
nez t&zsi Cervend vina.
Domaéaci konzumenti maji
pfitom tu vyhodu, Ze Ceska
a moravska rdzova i perliva
vina se diky usilovné préci
nasich vinarl za posledni
roky vypracovala az do
absolutni evropské Spicky.
Nejnovéjsi trendy ukazala
nedavna vinarskd soutéz
Jarovin. V perlivych vinech

Do tésta pridame
troSku rumu.

H 250 ml miéka B 1 baleni ¢erstvého drozdi

H 1 balic¢ek vanilkového cukru H 500 g hladké mouky
H 50 g zméklého masla H 4 Zloutky B Spetka soli

H 2 lzice yuzu od Yurami H olej na smazeni

H mouckovy cukr na obaleni

mléka, drozdi a vanilkového cukru vytvorime kvasek a nechdme

ho vzejit na teplém misté. Do jedné misy prosejeme mouku,
pfiddme maslo, Zloutky a sil. Do vzniklé smési priddme kvasek
a vypracujte hladké, pruzné t€sto. Lehce ho poprasime hladkou
moukou, zakryjeme utérkou a nechdme kynout asi 45 minut, dokud
nezdvojnasobi objem.

Vykynuté t€sto rozvalime na pomouceném valu na plat silny asi
1,5 cm a rozdélime ho na poloviny. Na jednu polovinu nazna¢ime ko-
lecka, do jejich stfedu pridame jako napli yuzu, a pfiklopime druhou
polovinou tésta. Pomoci vykrajovatka vykrajime koblihy. SmaZime je
ve stfedné velkém kastrolu ve vyssi vrstvé rozpéaleného oleje z obou
stran dozlatova. Hotové koblihy nechdme okapat na papirové utérce
a jesté teplé je obalime v mouckovém cukru.
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Asijska jidla a napoje nam
objevuji nové chuté, kterym
neni téZké propadnout.
Japonské sushi u nas uz
zdomacnélo a korejské
kim¢i bude co nevidét

tak Casté jako kysané

zeli. Yuzu, unikatni asijsky
citrus, plivodem ze stfedni
Ciny a Tibetu, u nas sice
jeSté neni tak znamy, ale
jinde v Evropé uz je hitem.
Osvézujici chut neni jeho
jedinou prednosti. Yuzu
vykazuje az tfikrat vic
vitaminu C nez klasicky

je to tfeba syceni oxidem
uhli¢itym vzniklym pfi
prvotnim kvaseni vina

misto plynu priimyslové
vyrabé&ného. Bublinky

tak dostanou mnohem
lahodnéjsi chut. A jesté tu
mame jednu novinku: perlivé
napoje vytvorené smichanim
vina a ovocného dZusu nebo
bylinného vyluhu. Vznikne
nasladly nizkoalkoholicky
napoj, idealni treba

na zahradni party.

NAPO]
KV Negroni

B 30 ml Jan Becher Gin H 20 ml horkého
bylinného aperitivu KV14 B 20 ml
éerveného vermutu B pomeranéova kiira

Gin, aperitiv a vermut nadavkujeme do michaci sklenice,
zasypeme ledem a pomoci michaci Izicky vymichame po dobu
asi 1 minuty. Slejeme do sklenky na whisky na blok ledu, tésné
nad hladinou prudce zastfikneme pomerancovou klrou a pak
ji pfidame do napoje.

citron, pomaha pfi traveni,
obsahuje velké mnozstvi
flavonoidl i antioxidantd.
Hodi se do sladkych jidel,
grilovacich marinad, ¢aju,
alko i nealko koktejlu.
Mozna pravé v chladivém
napoji nejvic vynikne jeho
antistresové pUsobeni.
Snad nas pomalé
ucucavani limonady s yuzu
z nadeho ,prehratého”
tempa dostane aspor na
chvili do ,zenového klidu“.

RECENZE: Pivovar Prokopak

a prvni republiky byly Klu-

kovice vesnice za Prahou
a Prokopské udoli cil n€kolika-
dennich skautskych vyleti. Teh-
dy tu taky staval hostinec U Kosl
s tan¢irnou, kde hrala ziva muzi-
ka. Na byvaly hostinec, na tradice
prvorepublikového pohostinstvi,
v roce 2017 navézali nadSenci,
ktefi tu otevieli maly pivovar
a restauraci se zahrddkou. Hosté

sem sice uz jezdi tramvaji (asi
10 minut od zastavky Polikli-
nika Barrandov, ovSem musi jit
z kopce pésky), nebo na kole, ale
atmosféra je tu porad, i ve vSed-
ni dny, jaksi prazdninova. Vaii se
poctivé, ,.,domacky*, takze fizky,
svickova, vypecky... A zdejsi piva
maji ,,rodinnd* jména. Tatin, svét-
Iy pfijemné hotky lezak 12%, mi
moc chutnal, uZ jsem ale nevy-

Vychazka s posezenim na zdejsi
zahradce méla uspéch a vola po
repete. Jidlo, piti, obsluha, to vse,
jak se Fikavalo za prvni republiky,
epes rares.

Internet: www.pivovar-prokopak.cz
Tel.: +420 607 093 371

Adresa: Do Klukovic 305,
Praha 5-Barrandov

zkousela ani Panimamu (polot-
mavy lezak 12%), ani Milostpa-
ni (12% ALE), natoZ pak Stryce
(IPA 14%). Od spolustolovnikil
jsem ale na vSechny slySela jen
chvalu. Viechna piva si navic 1ze
koupit i v 1dhvi s povedenou eti-
ketou s sebou, nebo na e-shopu.
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Snimky a recepty Yurami (www.yurami.cz), Jan Becher (maspex.cz)Facebook Branko Cerného a archiv
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