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vybral nejlepsi
bubliny arose

JAROVIN, tradi¢ni narodni souté? perlivych

a rizovych vin zhodnotila a vybrala nejlepSi domaci
vina v osmi kategoriich. Odborna komise ve Velkych
Pavlovicich hodnotila celkem 180 prevazné
moravskych vin pfihlaSenych 86 vinafi.

Text: Branko Cerny, MBA
Foto: archiv JAROVIN

»Projekt JAROVIN, ktery bézi
uz dvaadvacet let, stdl u zrodu
popularity riZovych vin v CR,“
tikd jeho zakladatel a feditel, so-
mmelier Branko Cerny. ,,A s do-
mdcimi riizovkami jsme dosli az
na vrchol; dnes patfi nesporné
ke svétové spicce. V priibéhu let
jsme do projektu ptivzali i perli-
vd vina - a dobfe jsme udélali.
Bublinky se totiZ zacinaji tésit
stdle vétsimu zdjmu konzumen-
til i samotnych vinatil, a tak se
ndam jich letos do soutéze poprvé
prihldsilo vice nez vin tichych.
O vitézstvi v jednotlivych kate-
goriich tak bojovalo celkem 88
vin typu Frizzante, at uZ dosy-

Zabér z hodnoceni

VINAR SADAR

covanych klasicky nebo oxidem
uhli¢itym jimanym pri kvaSent,
12 vin typu Pet-nat a 80 vzorkil
tichych vin riZovych,“ vysvét-
luje feditel JAROVINU, Bran-
ko Cerny. ,Velkou radost mdm
z uspéchu prvnich vin ndrodni
znacky BUBLINKY a preju ndm
viem, at se této znacce dati“ do-
dava.

Sama vinaiska soutéz je ale
jen jednou casti rozsahlého
projektu, ktery si dal za cil pro-
pagaci kvalitnich domacich vin
mezi Sirokou vefejnosti. Proto
se také brzy po vyhlaseni vy-
sledktl rozjede série verejnych
pultovych  degustaci, jakasi
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Reditel JAROVINU Branko Cerny

vinafskd roadshow, pri které
se pozitivné hodnocend vina
predstavi milovnikim zkvase-
nych hroznti prakticky po celé
republice. Do lonského roku se
tahle roadshow jmenovala Dny
v rizovém, nebot rizova vina
v nabidce degusta¢nich vzorka
pfevazovala. Dnes se ale vzhle-
dem ke stile vétsimu priklo-
nu k perlivym vinim jmenuje
BUBLINKY FEST. Druhym
divodem pak je, Ze organizatori
chtéji podporit aktivitu Vinaf-
ského fondu CR, ktery se rozho-
dl podporovat domdci perliva
vina zavedenim nové ochranné
znamky s jednoduchym na-
zvem: BUBLINKY.

VINO ZBOROVSKY

VINO VANEK

Cabernet Sauvignon rosé 2024 kabinetni vino

Frankovka blanc de noir Frizzante 2024 moravské zemské vino

JAROVIN

. HARS
mltovy

L]

MW

BUBLINKY FEST odstarto-
val v kvétnu v Mikulové a pak
se podival jesté do Ceskych Bu-
déjovic, Décina, Litométic, Pis-
ku, Klimkovic, Prahy a Doudleb
nad Orlici. Uplné prvnim ko-
rilkem na tomto vinafském
néhrdelniku ale byla degustace
konana 9.5. ve Znojmé pod na-
zvem JAROVIN. To m4 hlavné
historicko-nostalgicky dtivod:
pred dvaadvaceti lety totiz pra-
vé ve Znojmé cely projekt JA-
ROVIN vznikl...

Novinkou je, ze se pultové
degustace letos vétsinou ode-
hravaji v exteriéru, ¢asto v nad-
hernych zdmeckych zahradach
a na nadvorich. A co na akcich

VINARSTV/ SVASTA & KADLE

Pet-nat rosé 2024 moravské zemské vino
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Irsai Oliver Frizzante 2024 moravské zemsk

navstévniky ¢ekalo? Mohli pre-
chutnat doslova zaplavu kras-
nych perlivych i rtizovych vin,
a to od mladych suchych az tfe-
ba po ro¢nikova sladka. A pro-
toZe jsou stéle dulezitou soucds-
ti celého projektu i vina riizova,
jsou pripraveny i specidlni ceny
pro ,,nejruzovéjsi“ navstévniky,
at uz zvoli ruzové sako, kosty-
mek nebo tfeba preliv.

Absolutni novinkou pak je
,Okénko do budoucnosti v je-
hoz ramci organizatoti navstévni-
ktim predstavuji moderni perlivé
napoje vinného typu s nizkym
nebo nulovym obsahem alkoho-
lu a ovocnymi prichutémi, které
jsou stile popularngjsi zejména
mezi nejmlads$imi.

CHAMPION

Frankovka blanc de noir Fri-
zzante 2024 moravské zemské
vino VINO ZBOROVSKY 92,8
bodu

Barva je syté zlatd az merui-
kova, bohaté perleni. Viné je
merunky a mirabelky. Chut je
zabavna, osvézujici s vyraznymi
tény rybizi a mirabelkami. Vel-
mi dlouhy svézi zavér.
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VINARSTVI BAUMAN

ZD NEMCICK

Rosé Terezka 2024 moravské zemsk
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VITEZ KATEGORIE ROSE VIN
2024 SUCHYCH

Cabernet Sauvignon rosé 2024
kabinetni vino VINO VANEK
91,2 bodu

Barva vina je jemnd, lososova.
Viné je vyraznd, ovocna, pri-
nasi maliny a ¢ervené bobulové
ovoce. Chut je plna, obla, jem-
né ovocnd s Cervenym rybizem
a visnémi. Dlouhy svézi zavér.

VITEZ KATEGORIE PET-NAT

Pet-nat rosé 2024 moravské
zemské vino VINARSTVI
SVASTA & KADLEC - 90,4
bodu

Barva je syt¢ merunkova, kal-
n4, s jemnou perlickou. Viné je
vyrazna, koncentrované ovocna
s Cerstvymi i kompotovanymi
broskvemi a zralymi $pendliky.
Chut je plna, proti hravé vini
dospéld, s jemnymi tény ovoce
a velmi dlouhou suchou dochuti.

V[TEZ KATEGORIE PERLIVYCH
VIN SUCHYCH

Irsai Oliver Frizzante 2024
moravské zemské vino ZD
NEMCICKY - 90,2 bodit

VINARSTVI NO.4

Rosécko 2023 pozdni shér

Barva je svétle zlata s bohatym
perlenim. Viiné je velmi bohats,
ran¢ovnikd, letntho ovoce, exo-
tického koteni. Chut je hladka,
ovocnd. Najdeme v ni medovy
meloun a broskve. Dlouhy svézi
Z4ver.

VITEZ KATEGORIE ROSE VIN
2024 SE ZB. CUKREM 9 - 45
G/L

Rosé Terezka 2024 moravské
zemské vino VINARSTVI
BAUMAN- 90 bodu

Barva je sytd, lososova s jaho-
dovymi odlesky. Vané je plna
s vyraznymi tony rybizi a visni,
rybizovy list v zavéru. Chut je
hladka, pfijemné ovocné na-
sladla. Nachazime lesni jahody
a ¢erny rybiz v dlouhé dochuti.

VITEZ KATEGORIE
ROCNIKOVYCH VN

Rosécko 2023 pozdni sbér VI-
NARSTVINO.44 - 88,2 bodii
Barva je lehce jahodova. Viné
je plna, zrala s tony kompotova-
ného a suseného letniho bobu-
lového ovoce s jemnou stopou
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I KOLEKCE
Vinafstvi
Vajbar
ZajeCi

smetany. Chut je plna, barvita,
kopiruje viini, pfinasi jahody se
smetanou. Pikantni svézi zavér.

NEJLEPSI KOLEKCE
Vinafstvi Vajbar Zajeci - 88,7
bodu

90,40 bodti - VELKA ZLATA
Muskat moravsky frizzante
2024  jakostni perlivé vino
90,20 bodit - VELKA ZLATA
Bublinky rosé Vajbar

2024 perlivé vino

87,60 bodii - ZLATA MEDAI-
LE Cabernet Moravia rosé
2024 pozdni sbér

86,60 bodii - ZLATA MEDAI-
LE Bublinky bilé¢ Vajbar

2024 perlivé vino

Jak chutnaji prvni
BUBLINKY ocenéné velkou
zlatou medaili?

Barva je lososova s jahodovymi
odlesky. Viiné je bohata a svézi,
v ténu malin, jahod a ¢ervené-
ho rybizu. Chut je lehce naslad-
vi$né a jahodovou smetanovou
zmrzlinu. Dlouhy zévér s Cers-
tvou kyselinou.
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